
 

Speisenkarte 
Landhotel Ringelsteiner Mühle  
alle Preise in Euro – 

Karte gültig ab 15.02.2024  Sie verliert mit Erstellen einer neuen Karte ihre Gültigkeit 

Suppen  

Tagessuppe Soup of theday___________________________________________________________      6  

Zuckererbsensuppe _  Sweet pea soup _______________________________   8  

 
Rinderkraftbrühe mit Fädle und Schnittlauch _________________________  8 
Beef broth with threads and chives 

 

S T A R T E R 

Carpaccio vom Weiderind mit Parmesan  & Kernöl 

dazu Feldsalat mit Balasmico ________________________________________________14 
Carpaccio of pasture-fed beef with parmesan & seed oil 

served with lamb's lettuce with Balasmico  

 

Rote Beete Tatar  mit gerösteten Nüssen , Rucola & Ziegenkäse_______________14   
Beet tartare with roasted nuts, rocket & goat's cheese 

 
Tapas Platte für 2 Personen Tapas platter for 2 people 

Aioli- Paprika Dip - marinierte Zucchini - Rinder Pastrami - Pimientos de Padron  - -- eingelegte Oliven -

Manchego Käse- Grana Padano - getrocknete Tomaten – 

 gefüllte Pepperoni - Tomaten ali Oli – Balsamico Zwiebeln__________ ____________________________  28 

  

Starter Salat Starter salad  
Saisonale Blattsalate mit gerösteten Kürbiskernen und  
Balsamico Toppings_______________________________________________8 
Seasonal leaf salads with roasted pumpkin seeds and Balsamico Toppings 

 
 
Gebratenen Ei im Feldsalat Nest mit Senf Vinaigrette ___________________  9 
Fried egg in lamb's lettuce nest with mustard vinaigrette  
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Unser Lieferant – Genuss Eifel – mehr Info unter www. www.deliteam.de  

 
Burger Auswahl  - saftiges Beef  - vom  Piemonteser Rind  vom Biohof JUDITH LAMBRICH 
Burger selection - juicy beef - Piedmontese beef from the organic farm JUDITH LAMBRICH 

 
 
Mühlen Burger - ca. 200 gr. 
mit geschmolzenem Käse , Tomaten- Zwiebeln, eingelegter Gurke,  Burger Sauce und Salat  
dazu Kartoffel Chips  
Beef 200 gr. with cheese, tomatoes, onions, pickled cucumber, burger sauce and salad served with 

potato chips____________________________________________________________________20 

 

 
 

Burger im  Sesama Broiche  vegetarisch  
Doppelter Vegetarischer  Burgerpatty, Tomate , Gurke, Aioli – Barbecue Soße  

dazu Kartoffel Chips _______________________________________________________20 
Burger Sesama Broiche vegetarian  Vegetarian burger patty, tomato, cucumber, aioli - barbecue sauce  
served with potato chips 
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Schnitzel- Filet  und Steak vom Strohschwein Schnitzel and steak from the pig   

 
Bauernschnitzel  mit Speckwürfel und Zwiebelstücken unterm Spiegelei  

dazu Bratkartoffel  &  Marktgemüse _________________________________17  
Farmer's schnitzel with diced bacon and onion pieces under a fried egg  served with fried potatoes & market 
vegetables 

 
Schweineschnitzel paniert  serviert an Champignon in Rahm   

dazu Kartoffelchips & glasiertes Marktgemüse  _________________________  18 
Pork schnitzel served with mushrooms in cream  served with potato chips & glazed market vegetables 

 
Unsere Empfehlung   
 
Tomahawk vom Strohschwein   
mit Grillgemüse – dazu Ofenkartoffel mit Sauerrahm_________________________ 29 
Tomahawk from straw pork. approx.  
with 1 slice of pork brook breaded from the pan & with grilled vegetables - served with baked potato with sour 

cream 

 
 
Ringelsteiner -  Salat - Bowl  Ringelsteiner - Salad –Bowl    

 

Saisonale Blattsalate mit gerösteten Kürbiskernen und  
Balsamico Toppings _____________________________________________16 
Seasonal leaf salads with roasted pumpkin seeds and Balsamico Toppings 

 

mit Hähnchenstreifen & Champignons______________________________ 20 
with chicken strips & mushrooms 
  

mit Riesengarnelen_________________________________________23  

with king prawns spicy 
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aus der Landhaus Küche from the country house kitchen 
 
 
Scheiben vom  Schweinebauch  
dazu Dicke Bohnen –Kartoffel – Cassatelle _____________________________________14  
Slices of pork belly  served with broad beans - potato - cassatelle 

 
Rinderrouladen in herzhafter Soße an gebratenen Serviettenknödel & Rotkohl   ____22  
Beef roulades in a hearty sauce with potato and red cabbage  

 
Herzhafte Bauernsülze mit Kernöl – Bratkartoffeln 
Remouladensauce_______________________________________________14   
Hearty farmer's aspic with core oil - fried potatoes Remouladensauce 

 
 
Die Fisch Küche The fish kitchen 

 
  
Seelachs  Natur ohne Haut, grätenfrei. gebraten 
serviert auf Rahmspinat dazu Butterkartoffel___________________________________25   
Skinless saithe, boneless, fried  served on creamed spinach with  buttered potatoes and lemon mousse 

 
 
Gegrilltes Lachfilet auf Zitronenschaum, Kartoffeln und Blattsalat _______________ 27  
Grilled salmon steak on lemon foam Potatoes and leaf salad 

 
In der Folie gegrillte Bachforelle  
dazu Maifeld Kartoffeln zerlasse Butter und Blattsalat _________________29 
Grilled brown trout in foil  
served with Maifeld potatoes, melted butter and leaf salad 
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Steaks vom Weiderind 
 
Rumpsteak Italia Style ca. 300 gr. medium gebraten mit Morzarella – Tomate- Pesto 
überkrustet dazu Kartoffelchips und erfrischender Salatteller  __________________30   
Rump steak Italia Style approx. 300 gr. medium roasted with Morzarella - Pesto and tomato encrusted with 
potato chips and a refreshing salad plate 

 
 
Rumpsteak ca. 300 gr. medium gebraten mit Soßen-Champignons aus der Pfanne an 

Rotweinjus dazu Ofenkartoffeln mit Sauercreme und Grillgemüse______________29,50  
Rump steak approx. 300 gr. medium roasted with sauce mushrooms from the pan with red wine jus served 

with baked potatoes with sour cream and salad 
 

 
 
Rumpsteak ca. 300 gr. medium gebraten  mit karamellisierten Zwiebeln  
Kartoffelchips und Grillgemüse______________________________________ 29,50  
Rump steak approx. 300 gr. medium roasted with caramelized onions potato chips and grilled vegetables 
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Mühlen Pasta Pasta mills 

mit Olivenöl , Tomatensugo , Kirschtomate , Knoblauch & Oliven_ Parmesan  ____  _19  
Vegetarian   with olive oil , tomato sauce , cherry tomato , garlic & olives 

 

 
mit hausgemachter Bolognese  mit Rucola und Parmesan ________________15  
with homemade bolognese with rocket and parmesan 

 

mit Avocado Pesto___ _________________________________________19 
with avocado pesto 

 
mit 

Riesengarnelen____________________________________________24  

with king prawns spicy 

 

aus der kalten Küche from the cold kitchen 

 

Mühlen Max  
2 Scheiben Bauernbrot mit Butter , Tomatenscheiben darauf   

gedünstete Zwiebeln 2 Spiegeleier__________________________________________14,50  
Mills Max 2 slices of farmer's bread with butter, tomato slices on top  steamed onions 2 fried eggs 

 
 
Käse Schinken Teller 
Gemischte Käseplatte und Scheiben vom Hunsrücker Schinken 

dazu 2 Scheiben Bauernbrot und Butter______________________________________16,50 
Cheese and ham platter Mixed cheese platter and slices of Hunsrück ham served with 2 slices of farmhouse 

bread and butter  
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F Ü R    D I E    K I D S  bis 12 Jahre  F O R  T H E  K I D S 

Räuberteller____________________________________________1 
Robber plate 

 
 
Hausgemachter Bolognese mit Pasta_______________________________8  
 

 
Portion Pommes  

mit Mayo & Ketchup_______________________________ __________________7  
Portion of fries with mayo & ketchup 

 
oder   or 

 
einige Gerichte in Kindergröße - unser Service informiert Sie gerne  
 Some dishes in children's size - our service will be happy to inform you 

 

 

Informationen über Allergene und Zusatzstoffe finden Sie in eine gesonderte 

Karte – fragen Sie unseren Mitarbeiter/in 

Information about allergens and additives can be found in a separate card - ask our staff member 
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D E S S E R T 

„ Omas“  Apfelstrudel  
angerichtet an Vanilleeis _________________________________________  9  
"Grandma's" Apple Strudel served with served with vanilla ice cream 

 
 
Ringelsteiner Dessertteller  
Nocken von verschiedenen Sorbets und Mousses  

mit Beerenallerlei und Schlag fein garniert  _____________________________________13 
Ringelsteiner dessert plate  Dumplings of various sorbets and mousses  
finely garnished with berries and whipped cream 

 

Crème Brülee mit hausgemachtem Caramel Eis________________________ 9 
Crème brulee with homemade caramel ice cream 

Panna Cotta auf einem frischen Erdbeermousse &  Beerenallerlei__ __________9  
Cotta on a strawberry mousse & all kinds of berries 

 

Kleiner Elztaler  
Doppelter Espresso mit hausgemachtem Vanilleeis ___________________5,50 
Small Elztaler Double espresso with homemade vanilla ice cream 
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Sehr geehrter Gast, 

wir freuen uns, dass Sie den Weg in unser 
Landhotel Ringelsteiner Mühle gefunden haben 
und wünschen uns, das Sie sich in unserem 
Familienbetrieb wohlfühlen. 
  
Wir sind immer bemüht Ihren Vorstellungen zu entsprechen. 
Wenn es uns einmal nicht gelingt, 
bitte sagen Sie es uns. 
Denn nichts ändert sich ohne Worte 

 

Wir legen sehr viel Wert auf frische Produkte aus unserer Region, 
die von unserem doch mittlerweile kleinem Küchenteam stets frisch für Sie 
zubereitet werden. 
Wir bitten Sie daher um Ihr Verständnis, wenn es mal etwas länger dauert.  
 

informieren Sie sich über unseren Lieferanten  – Genuss Eifel– 

unter  Info unter www. www.deliteam.de 

 

Einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant  

und einen guten Appetit wünschen Ihnen 

 

Ihr Gastgeber 

Familie Herter & Mitarbeiter 

 

Unsere Küchenzeiten  

Montag  bis  Sonntag  von 12:00 Uhr bis 20:00 Uhr  

Gruppen oder Familienfeiern  nach Vereinbarung   
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Dear guest, 

We are pleased that you have found your way to our 

Ringelsteiner Mühle country hoteland hope that you will feel at home in our 

feel comfortable in our family business. 

 

We always endeavor to meet your expectations. If we do not succeed once, 

please let us know. Because nothing changes without words 

 

We attach great importance to fresh products from our region, 

which are always freshly prepared for you by our now small kitchen team. 

We therefore ask for your understanding if it takes a little longer. 

find out more about our supplier - Genuss Eifel- under Info at www. 

www.deliteam.de 

 

We wish you a pleasant stay in our restaurant and a good appetite 

Your hosts 

Herter family & staff 

 

Our kitchen hours  

Monday to Sunday from 12:00 to 20:00  

Groups or family celebrations by arrangement 


